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VANİLYALI ŞEFTALİ SOSU

2 adet olgun şeftali
1 çay bardağı şeker
1 çorba kaşığı un
1 çay bardağı su
1 paket vanilya

Şeftaliler soyulur, robottan geçirerek püre yapılır. Bir tencereye aktarılır, şeker, un ve su ilave edilir. Orta ateşte
sürekli karıştırarak bir taşım pişirilir. Ateşten almadan hemen önce vanilya katılır. Karıştırarak soğutulur. Sos
kabına konur.
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