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VANILYALI KURABIYE

Hamur:

100 g tereyadi veya margarin,
40 g pudra sekeri,

1 tutam tuz,

1 paket vanilya,

1 yumurta sarisi,

1 corba kasigi krema,

120 g un.

Garnitar:

50 g dilimlenmig badem,
50 g sutll pasta ¢ikolatasi.

Hamur: Yagi, pudra sekeri, tuzu, vanilyay ve yumurta sarilarini miksere koyun ve iyice kdpurtiin. Kremayi ilave
edin. Unu Uzerine dokin ve hafifce karistirin. Hamuru torbaya doldurun, kagitlanmis bir tepsiye sekiller sikin,
bademler batirin. Kurabiyeleri 190 derecede isitiimis firinda yaklasik 10 dakika pisirin. Gikolatayi eritin, kagit
torba ile gizgiler ¢ekin.
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