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VANILYALI KRUVASAN (VANILLEKIPFERL)

50 adet icin malzeme
Hamur:

300 g un,

100 g déviimis badem,
200 g iyice sogutulmus tereyad,
80 g seker,

1 tutam tuz,

1 kasik ucu tarcin,

2 yumurta sarisi.
Garnitar:

2 paket vanilya,

100 g seker,

pudra sekeri

Hamur: Unu ve bademileri karistinin. Tereyagdi findik biyUkliginde kesin. Hamur yogurun. Hamuru folyoya sarin
ve 30 dakika buzdolabinda bekletin. Kalem kalinliginda rulolar yapin, her ruloyo 4'e bélin. Par¢alarin uglarini
kivirin ve kagitlanmis bir tepsiye dizin. Kruvasanlari 180 derecede isitiimis firnda yaklasik 10-12 dakika pisirin.
Garnitlr: Vanilya ve sekerleri bir kapta karistirin. Sicak kruvasanlari sekerin i¢inde ¢evirin ve sogumaya birakin.
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