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VANILYALI ELMASIYE

400 gram sUtu bir kaba koyarak ateste kaynatiniz. St kaynamaya baslayinca i¢ine bir miktar vanilya atarak
indiriniz. Hemen agzini kapayarak bir saat kadar situ dinlendiriniz. Bu kez bagka bir tencere alip icine 6
yumurta sarisini koyarak calkalayiniz. Bu yumurta sarisinin igine 300 gram seker, biraz vanilya ve dinlenmeye
terk edilen sUtl bosaltiniz. Tencereyi tekrar atese koyunuz. Kaynayan ve birbirine karigan bu siviyi ¢ini bir
kevgirden gegirerek slziiniz. Sonra tabaga koyarak kirilmis buz tizerinde ya da buzdolabinda sogutunuz. Eger
hazirladiginiz bu elmasiyenin yarisini tabaga koyup donduktan, Ustline kaymak ddseyip diger yarisini da Uzerine
koyarak buzdolabinda donmaya birakirsaniz lezzeti daha guizel olur.
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