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VANILYALI CUPCAKE

https://www.elele.com.tr

150 g tereyagi

1 yumurta

2 yumurta sarisi

1 paket vanilya
165 g toz seker
150 g un

50 g kek unu

120 ml krema
Uzeri igin:

90 g tereyadi

1 paket vanilya

80 ml krema

240 g pudra sekeri
Pembe gida boyasi
Susleme sekerleri

Tereyagdi, yumurta, vanilya, seker, yumurta sarilari, unlari ve kremayi bir ¢irpma kabina alin. 6nce mikserin
dusuk hizi ile malzemeler birbirine karigincaya kadar ¢irpin. Hizini yavag yavas artirarak 5 dakika daha girpin.
Hamuru yagdladiginiz muffin kaliplarina paylastirin. dnceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika kadar pisirin.
Kekleri 1zgara teli Uzerine ters ¢evirerek sogumaya birakin. Uzeri igin tereyagi ve vanilyayl mikserle purizstz
kivama gelinceye kadar ¢irpin. Krema ve azar azar pudra sekeri ekleyerek ¢cirpmaya devam edin. Pembe gida
boyasi ile renklendirin. Soguyan keklerin Uizerine spatula ile krema sirlin. Ssleme sekerleri ile siisleyerek
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128807 « adi:Vanilyali Cupcake * gdnderen:tifil « indirme tarihi:26.04.2024 - 10:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/vanilyali-kup-kek-vt63717
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/vanilyali-cupcake-128807.jpg
http://www.tcpdf.org

