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VANILYALI BISKUVI

Yarim kg un

Yarim su bardagindan bir parmak fazla toz seker
18 corba kasigi tereyagi

2 adet yumurta

1,5 su bardagi toz badem

1/4 cay kasig vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

Elma marmelat

Unu bir kaba eleyin. Sekeri, 18 ¢orba kasiJi tereyagdini, yumurtalari, toz; bademi, vanilyayi ve 1 tath kasig
kabartma tozunu ekleyin. Malzemeler 6z-lesene dek yogurun. Yogurdugunuz hamuru merdane ile diiz bir
zeminde 4 mm kaliniginda agin. Hamurlari kalip seklindeki bir kalipla kesin. Gikan sekilli hamurlarin yarisinin
ortasini, yine kalp seklinde kiigik bir kalipla tekrar kesin. Hepsini, hafifge yaglanmig firn tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 3 dakika pisirin. Soguduktan sonra biskivileri dilediginiz gibi stsleyip
servis yapabilirsiniz.
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