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VANILYA SOSLU KAYISILI KEK

80 Gr Sana Hamurisi

1 Paket vanilya

100 gr Soyulmus Badem

1 Su Bardag st

15 Adet kuru kayisi

1 Adet yumurta

2,5 Su Bardagi un

1 Kahve Fincani zeytinyagi
1 Corba Kasigi vanilya sos igin: piring unu
1 Su Bardag tozseker

2 Corba Kagidi tozseker

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag su

Kayisilar dérde bdlin, margarini ve 1 su bardadi suyla birlikte tencereye alip, bademleri de ekleyin. Kayisilar
yumusayana dek pisirin. Diger tarafta yumurtayi 1 su bardagi tozseker ile ¢irpin. Zeytinyadini ekleyin. Unu ve
kabartma tozunu ilave edip, kasikla iyice karigtirin. Kayisili karigimi ekleyip, yine karigtirin. Kek harcini yaglanmis
kaliba dokin. llk 15 dakika 170 derece firinda sonra da iyice kabarana dek 140 derece firinda pisirin. Bu arada
sosunu hazirlayin. Bunun igin piring unu, seker ve st muhallebi kivami alana dek pisirin. Sosu ocaktan alip,
vanilyayi ilave edin. Firindan aldiginiz kekin Gzerine sosu gezdirip, dilimleyerek servis yapin.
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