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UZUMLU YUKAFLI KURABIYE

1,5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi targin

250 gram tereyagi

1 su bardag tatlandirici

1 yemek kasigi pekmez

2 yumurta

1 paket vanilya

3 su bardag yulaf ezmesi (250gr)

1 su barda@ kuru Gzim (165 gr)(istege gore)

Firn 180°C isitilir. Ayri bir kapta un, karbonat ve targin karistirilir ve bekletilir. Oda sicakliginda bekletilmis
tereya@i mikserle ¢irpilip yumusatilir ve tatlandirici konulup orta hizda krema haline getirilir. Yumurtalar, pekmez
ve vanilya eklenip karisincaya kadar cirpilir. Yavasca ayri kaptaki unlu karigsim eklenir ve karigtirilir. Kuru
Uztmler ve yulaf ezmesi eklenir. Yemek kagigi ile kagik kagik hafifce yaglanmisg tepsiye hamur aktarilir.
Onceden isitilmig firnda 180° C[?de 10-12 dakika veya hafifge kizarincaya kadar firinlanir.
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