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UZUMLU VE KECI BOYNUZLU KEK

6 adet yumurta

150 gram nigasta

2 su bardagi seker

2 su bardagi sut

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 kase kuru Gz0m

5 ¢orba kasigi keciboynuzu tozu
50 gram margarin

Once kuru tzumleri sismeleri igin bir miktar suda bekletiyoruz. Seker ve yumurtalari seker eriyinceye kadar
cirpiyoruz. Igine sit ve eritilmis yagi ekleyip homojen bir kivama gelene dek ¢irpmaya devam ediyoruz. Bu sivi
karnisima ilk olarak 1 bardak un eleyip, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip purtizsiz bir hale gelene kadar
¢irpiyoruz. Daha sonra nisastayi ve kalan unu ekleyip iyice ¢irpiyoruz. Kek hamurumuz pUrizsuz bir kivam
alinca igine kegiboynuzu tozunu ekleyip iyice karigtiriyoruz En son Gzimlerin suyunu iyice stziip kek hamura
ekleyip bir kag kere karistiriyoruz. Guizelce yagladigimiz 28 cm ¢apinda kek kalibina dékilyoruz. 180 derecede
yaklasik yarim saat pisiriyoruz.
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