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UZUOMLU VE FINDIKLI PASKALYA COREGI

125 Gr Sana Hamurigi
1 Paket kuru maya

1 Corba Kasigi Mahlep
1 Adet yumurta sarisi
150 gr seker

1 Gay Bardagi kuru tGizim
1 Cay Kasigi tuz

2 Adet yumurta

500 grun

1 Gay Bardagi findik
150 ml ik su

Margarini eritip lhnmaya birakin. Elenmig un, maya, tuz, seker ve maleri hamur yogurma kabinda harmanlayin.
Eritilmig margarini, yumurta ve su ilave ederek, biraz yumusak bir hamur yogurun. Uzim ve findigi ekleyip tekrar
yogurun. Kabarmasi igin 30 dakika bekletin. Kabaran hamuru Ug ayri bezeye ayirin. Unlanmig tezgah Gzerinde
avuglarlmzla orta kismi kalin, uglara dogru incelen uzun seritler elde edin. Ug pargayi ucundan blrle§t|r|p, sac
OrgUsu yapin. Uglarini daire §ekl|nde birlestirip, yaglanmis firin tepsisine alin. Hamurun yayllmamasi i¢in ortasina
kliclk bir kavanoz veya islya dayanakli cam kase yerlestirin. Uzerine yumurta sarisi siirlp file findik serpin.
Onceden isitilmis 180 derece ye ayarli firnda 30 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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