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UZUMLU VE CEVIZLI RULO COREK

600 gr Un

3 Adet Yumurta

4 Corba Kasi@i Bal
100 gr Margarin

250 gr Pudra Sekeri

1 Tath Kagig1 Karbonat
1 Tath Kagigi Targin

3 Adet Karanfil

100 gram Erik Receli
150 gr Kuru Uziim

150 gr Ceviz

1 Adet Yumurtanin Sarisi

Genis bir kapta, unu, 3 adet yumurtayi, bali, margarini, pudra sekerini, karbonati, tarcini ve karanfili karistirin.
Kulak memesi yumugakllglnda bir hamur elde edene dek yogurun. Ha2|rlad|g|n|z hamuru 4 esit pargaya ayirin.
Uzerine nemli bir bez drterek 3 saat bekletin. Merdaneyle 2 cm kalinliginda agin. Uzerine erik regeli striin. Ceviz
ve kuru Giz(im serpin. Yuvarlayarak, rulo haline getirin. Uzerine yumurtanin sarisini bir firga yardimiyla sriin.
Diger hamura da ayni islemi uygulayin. Onceden isitilmis firinda 35 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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