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UZUMLU TAVUK

MALZEMELER

1 Adet Tavuk (temizlenmis)
Tuz

2 Yemek Kagi@i Tarhun Otu
3 Yemek Kagi§i Sirke

1 Tatl Kagigi Toz Seker

300 gr. Uzim (yesil ve siyah)
Karabiber

YAPILIS TARIFI

Tavugu 12 pargaya boélin. Butlar ayirip eklem yerlerinden kesin.

G6gust kemiklerinden ayirin; ilk dnce uzunlamasina kesip sonra her parcayi enlemesine ikiye bolin.
Kaburgalarini buyUk bir bicakla dort pargaya ayirin.

Tavuk pargalarini tuzlayin. Kalin tabanl bir tavada yag koymadan her iki taraflarini kisik ateste kizartin. Bu
arada daha kalin pargalar olan butlar tencerenin ortasina, diderlerini kenarlarina koyun.

Tarhunun yarisini kiyin. Tavuk parcalari ile karistirin.

Tavugu agdzi kapali olarak 1 saat kadar hafif ateste kendi suyuyla pisirin.

sirkeyi azar azar tavuga katin.

Tavuk pargalarinin her taraflarinin egit sekilde pismeleri igin ara sira gevirin.

Pisme suresinin sonunda sekeri tencerenin ortasina koyup eritin. Uzimleri yikayip tavuga katin, karabiber ile
tatlandirip bir tagim pigirin.

Uzerine kalan tarhunu serpip servis yapin.
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