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UZUMLU TATLI COREK

Ceyrek paket margarin
Yarim su bardagi st

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 su bardagi kuru Gzim

1 cay kagigi targin

Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Uzim 1 saat 6nceden ilik suya islatilir. Hamur malzemesi yumusak margarinle hazirlanir. 20 dakika dinlendirilir.
Uzimuin fazla suyu stizlldr, targinla karigtirilir. Dinlenen hamur 20 pargaya ayrilir. Her parca oval sekilde, ¢ay
tabagdi kadar agilir. Kenarina Gz0mlU i¢ konur ve rulo yapilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda acik
pembe renkte pigirilir. Sicakken pudra sekeri elenir. llik olarak servise sunulur.
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