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UZUMLU TART

1+1/5 su bardagdi un
100 gram margarin

1 yumurtanin sarisi

1 tutam tuz

1 corba kasig seker

1 cay bardagindan biraz az su
birkac salkim tGzim
Krema igin:

3 yumurtanin sarisi

3 corba kasi§i toz seker
1.5 su bardagi sit
vanilya

1 tutam tuz

Unu eledikten sonra yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi acip yumurta, yag, seker ve tuzu ekleyerek
karigtirin. Azar azar su ilave ederek karigimi hamur haline getirin. Hamurun tizerine nemli bir bez 6rterek serin
bir yerde iki saat dinlendirin. Iki saatin sonunda hamuru tekrar yogurun. Hamurdan kigik bir parga koparip
ayirin. Hamuru agip katlayarak birka¢ kez yogurun. 20-22 cm. ¢capinda bir kek kalibini hafifge yaglayin. Kek
hamurunu kaliba yayin. Ayirdidiniz hamuru avcunuzda yuvarlayarak uzun bir serit haline getirin ve kek
hamurunun kenarlarina yerlestirin. 150 dereceye ayarlanmis firinda yarim saat kadar pisirin. Kremayi hazirlamak
icin, sit, tuz, yumurta ve vanilyay! kaynatin. Toz gekeri ekleyip ¢irpin. Képuk haline gelen karigimi gok diigiik
ateste benmari usulli ve sirekli karistirarak pigirin. Uzerinde 1 mm. kalinhginda kaymak toplandiginda krema
pismis demektir. 1-2 dakika daha karistirip ocaktan indirin. Kremayi atesten aldiktan sonra soguk su dolu bagka
bir kabin icine yerlegtirin ve karistirarak sogutun. Soguyan kremay! hamurun tzerine yayip hi¢ aralik birakmadan
UzUmleri yerlestirin.
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