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UZUMLU TART
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Tart Hamuru igin:

2 V2 su bardagi Un

1 cay kasigi Tuz

1 Cay kasigi Toz Seker

230gr Tereyag veya Margarin

s su bardadl Soguk Su

Dolgu igin: )

1 %2 su bardag Sari UzGm (Kurutulmusg)
1 Y2 su bardag@i Siyah Uzim (Kurutulmus)
1 su bardadi Toz seker

Y4 su bardagdi Un

2 yemek kasigi Limon Suyu

1 adet Yumurta sarisi

1 yemek kasigi Sut Kremasi

Uziimler bir kabin icine alinir ve Gizerlerini kaplayacak kadar sicak su ile yaklasik 15 dakika bekletilir. Siire
sonunda suizgecten gecirilir. Tekrar bir kabin igine alinir ve ocak Uzerinde kisik ateste; toz seker, limon suyu ve
un ile karigtinlarak 10 dakika pigirilir. Sire sonunda sogumasi igin tezgaha alinir.

I¢ harg sogurken tart hamuru hazirlanacaktir. Un, tuz, seker ve tereyad veya margarin, hafif sert bir hamur
oluncaya kadar mikserde yogurulur ve hamurun toparlanmasi igin 1/4 su bardagi kadar soduk su ilave edilir.
Eder hamurunuz hala toparlanmiyorsa 1 yemek kasigi kadar su tekrar ilave edebilirsiniz. Sonugta elinizde
yapismayan ve soguk halde bir hamur olmasi gerekmektedir. Bu sekilde hazirlanan hamur 2 parcaya ayrilir ve
posetlenerek buzdolabinda yarim saat dinlendirilir.

Dinlenen hamur, un serpilmis tezgahta yaklasik en fazla yarim santim kalinhginda agilir ve kalibin tabanina
serilir. Tabandan daha biyuk olarak agtiginiz hamurun yan yiizeyindekiler ise kalibin duvarlarina gegici olarak
sabitlenir.

Tartin kapak olacak Ust kismi geldiginde, bu parcalar kapagdin Ustini kapatacak sekilde igeri alinacaktir.
Hazirlanan kalibin igine sogumus olan ve Gzidmlerden olusan i¢ harg konur. )

Diger tarafta ayrilmig olan tart hamuru agilir ve kalibin taban él¢isiinde bir daire kesilir. Uzerine bal petegi
g6rantist vermek icin yuvarlak bir kalipla delikler acilir. Hamurun ¢ok yumusamasina izin verilmeden bu iglem
yapiimalidir yoksa desen kaliba aktarilirken bozulabilir.

Hazirlanan kapak, i¢ harcin Gzerine yerlestirilir. Yan duvarlardaki fazla hamurlar kenarlar kapatacak sekilde ice
kivrilir. Bu sekilde 30 dakika buzdolabinda bekletilir.

Sdre sonunda 210 derecede fanli olarak 6n isitma yapilmis firinda 20 dakika pisirilir. Bu ilk pisirme agsamasi
olacaktir. 20 dakika sonra firin sicakhdi 180 dereceye disUrUlUr, kalibin Gzeri folyo ile kaplanir ve bu sekilde 40
dakika daha pisirilir.

Pismis olan GzUmld tart firndan alinir ve sogumasi i¢in tel 1zgaraya alinir. Tam sojuma saglandiktan sonra
servise hazirdir.
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