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UzOMLU SUTLAC

Kullanilacak malzeme:

2 bardak siit,

2 yumurta,

1 bardak ¢ekirdeksiz kuru Gzim,
3 cay bardag piring,

1/2 bardak toz sekeri,

1 cay kasigi vanilya,

1 ¢cimdik tuz,

yeteri kadar targin.

Yapimi: Yumurtalar porselen bir kAsede iyice kdpuriinceye kadar ¢irpmali. Beri yanda pirinci suda haglamali.
Sonra suyunu sizmeli. SOtd kaynatmali. iyice kdpdrtilen yumurtayi karistirmaya ara vermeden buna sirasiyla
toz sekerini ve bir ¢cimdik tuzu katmali. Karigim birbirine yedirilince bu defa ¢irpmaya ara verilmeden kaynar sutl
sicim gibi ince akitarak bu karigsima yedirmeli. Bu isler yapilirken ici yaga bulanmisg bir kaba birbirine iyice
karnstinlmig piringle kuru Gzim ve vanilya bosaltilir. Buna ¢irpilan sttli karisim bosaltilir. Sonra bu kap, iginde
kaynar su bulunan bir tepsiye yerlestirilir ve tepsi igindekilerle birlikte ortadan az isili bir firina surdldr. Sdtlag,
firnda bir saatten fazla pisirilir. Sonra ¢ikarilarak bir kenarda sogumaya birakilir. Uzerine targin serpilir ve
oldugu gibi sofraya goturulerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:12024 » adi:UZUMLU SUTLAG « génderen:vardar « indirme tarihi:24.04.2024 - 04:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-sutlac-vt8946
http://www.tcpdf.org

