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UZUMLU RULO

1.5 ¢ay bardag sit
2 yumurta

1 cay bardadi seker
20 gr yas hamur mayasi
75 gr tereyagi

aldigi kadar un
Kremasi:

1 cay bardagi un

1 cay bardad seker
1 yumurta

yarim kilo sit

10 gr tereyagi
vanilya

100 gr. Uzim

Yapiligt:

Bir kaba seker, yumurta, st, yag, maya ve biraz un konarak mikserde ¢irpilir. Hamur civik bir haldeyken
mayalandirimaya birakilir. Uzun ilave edilip 6zendirilerek yogrulur. Mayalandirilir. 1 cm kalinhdinda kare
seklinde acllir. Pigirilmis krema hamura surGldr. Uzdmler serpilip, rulo seklinde sarilir. 2 cm kaliniginda keserek
tepsiye kurabiye gibi dizilir. Mayalandirip, kizgin firina verilir.

Kremanin yapilisi: Un, seker, yumurta, st karistirilarak muhallebi gibi pisirilir. Yag ve vanilya ilave ederek
mikserde ¢irpilir.
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