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UZUMLU RULO KURABIYE

200 gr labne peyniri

200 gr tereyagd

5 yemek kasigi pudra sekeri
1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz
1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi damla gikolata
1 tath kasidi targin

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Karistirma kabina, labne peyniri ve oda sicakliindaki 150 gr tereyagdini alahim, mikser yardimi ile ¢irpalim krema
kivamina gelince sirasi ile 3 yemek kagigi pudra gekerini, vanilya ve unu ilave edelim. Yoguralim, kivama gelen
hamuru 3 esit parcaya boélelim. Hamur agma tahtasinda merdane ile agalim. Uzerine tereyadi surelim, ceviz,
Uzum, targin, toz seker ve damla gikolata serpelim ve hamurdan t¢ggen pargalar keselim rulo yapip saralim.
Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine dizelim. 180 derece firinda pigirelim. Pigen kurabiyelerin firndan alir almaz
Uzerine kalan pudra sekerini serpelim. Servis tabagina alalim, ilininca servise sunalim.
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