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UZUMLU PORTAKALLI TAVUK BUDU

1 cay bardagi kuru Gzim

1 adet portakallin suyu

1 tath kasigi seker

4 adet tavuk budu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet soganin suyu

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber

Firin kabina tavuk butlarini koyup Gzerine 10 dakika sicak suda bekletilmis kuru Gzimdi, sekeri, tereyagini ve
sogan suyunu ekleyip kapagdini kapatin. 170 derecedeki firinda 40 dakika pisirin. Kirk dakika stre dolunca
Uzerini agip portakal suyu ilave edin, baharatlari koyun. Tekrar firina kayarak 10 dakika kizarmasini saglayin.
Sade pilavla ya da i¢ pilavla servis yapilabilir.
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