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UZUMLU PORTAKALLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 su barda@i portakal suyu
1 adet portakal kabudu rendesi
1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay bardagi cigek yag

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri igin:

2 su bardag portakal suyu
Yarim su bardag toz seker

Derin bir kapta yumurta ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine iziim disindaki malzeme katilir,
kanistirilir. En son Gzim eklenir, yaglanmis kek kalibina dékaldr. 175 derece firinda kabarip, kizarana kadar
pisirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz seker-portakal suyu karigimi gezdirilir. Soguyunca kalip ters gevrilir.
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