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UZUMLU PEKSIMET KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardagi siviyag

4 corba kasig! pudra sekeri
1 su bardagi kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle bir ka¢ dakika ¢irpilir. Sonra yogdurt ve yag eklenir, kisa stre karistirilir. Un, kabartma
tozu ve vanilya eklenir. Unlanmig GzUm katilir. Yaglanmis uzun kek kalibina dokdlur. 170 derece firinda 50
dakika pisirilir. Bir gece bekletilir. Ertesi giin keskin bir bigakla 1 santim kalinhginda dilimlenir. Dilimler yagh kagit
serilmis tepsiye dizilir. 160 derece sicak firinda agik pembe renkte pigirilir. Gevrek olmasi gerekir.
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