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UZUMLU PASTA

1 adet sade pandispanya
Kremasi igin:

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta

2 cay bardag seker

1 paket vanilya

1 salkim yesil GzOm

1 salkim kirmizi Gzim
2 corba kasiJi seker

1 paket toz kremganti
1 cay bardagi sit

Oncelikle siiti tencereye dokin, igine sekeri, unu, yumurtay ekleyip karigtirarak kaynatin. Gobek atincaya
kadar kaynatin ve ocaktan alin. Igine vanilya ve tereyagini ekleyip iyice ¢irpin. Sogumaya birakin. Hazir pasta
tabaninin iki katini da gekerli suyla biraz i1slatabilirsiniz ama gerek olmuyor aslinda. Soguyan kremay arasina
sirin. Uzimleri dizip tekrar krema ve pandispanyayi yerlestirip pastay sogumaya birakin. Dilimlere béllp ikram
edin.
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