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UZUMLU PARFE

Malzemeler:

200 gram siyah (zim
Bir paket krem santi

1 bardak sut

1 tath kasidi limon suyu
1 adet yumurta aki

1 fiske tuz

3/4 su bardagdi toz seker

Hazirlanisi:

Uziimleri yikayip kurulayin. Krem santiyi bir bardak siitle ¢irpip buzdolabinda bekletin. Yumurta akini bir fiske
tuz, sekerin yarisi ve limon suyu ile ¢irpin. Benmari usult karigim koyu krema kivamina gelene kadar hizlica
¢irparak pisirin. Atesten alip sertlesene kadar ¢irpmaya devam edin. Uzimleri sekerin kalaniyla ezerek pire
haline getirin. Yumurta aki ve ¢irpiimis kremayla karigtirin. Parfeyi kaliba bosaltarak buzlukta 1 gece bekletin.
Servis tabagdina ters cevirin.
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