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UZUMLU NOHUTLU PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 adet domates

1 cay bardagi kus Gzimi
1 cay bardadi kuru Gzim
1 su bardagi nohut

2 corba kagiJ! tereyagdi

Piringleri yikayip izerine su ekleyin ve 10 dakika suda bekletin. Uziimleri tencereye alip lizerine 3 su bardagi su
ekleyin ve 10 dakika kadar eti pigirip suyun i¢inden alin. Suyunu da pilav yapmak i¢in kullanin. Pilavi
yapacaginiz tencerenin igine tereyagini ve rendelenmis sogani ekleyin. Nohutlar Gzerine ekleyin. Kavurmaya
devam ederken igine dogranmis kirmizibiberi, haglanmig Gzimleri de ekleyip 5 dakika daha kavurun. Piringleri
sUzUp igine ilave edin. Et suyu, baharatlari, rendelenmis domatesi de ekleyince kapagini kapatip 25 dakika kisik
ateste pismeye birakin. Daha sonra da 10 dakika kadar demlenmeye birakip sicak olarak servis yapin.
Dereotuyla sUsleyip renklendirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:96012 » adi:Uz{imlii Nohutlu Pilav + génderen:bambu « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-nohutlu-pilav-vt69676
http://www.tcpdf.org

