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UZUMLU KURABIYELI PASTA

2 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 yumurta

1 corba kasigi yogdurt
1 paket kabarma tozu
1 paket vanilya

100 gram tereyagi

30 gram kuru Gzim

1 hazir pasta keki

1 paket kremganti

Un, seker, yumurta, yogurt, vanilya, kabartma tozu ve yag iyice yogurup giizel bir hamur elde edin. Hamura
kicUk yuvarlak sekiller verip firin tepsisine dizin. Uzerine Gzimleri batirin. 200 derecedeki firinda 15 dakika

pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Kremsgantiyi sttle hazirlayin. Kekin alt parcasini servis tabagina alin,
sekerli suyla islatin. Biraz kremsanti strUp, kurabiyeleri dizin. Uzerine diger keki kapatin, yine i1slatin. Kalan

kremsantiyle kaplayin. Kurabiyelerle pastayi sisleyin.
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