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ÜZÜMLÜ KURABİYE

https://www.droetker.com.tr

1,5 çay bardağı pudra şekeri
100g margarin
1 yumurta
1/2 su bardağı yoğurt
2 su bardağı elenmiş un
1 paket kabartma tozu
1 su bardağı kuru üzüm
1 su bardağı ceviz
1 tatlı kaşığı tarçın

Şekeri margarini yumurtayı mikserin hamur karıştırıcı uçları ile çırpın. Yoğurt, elenmiş un kabartma tozunu
ekleyip çırpın. üzüm, ceviz ve tarçını ekleyip iyice karıştırın. Hamurdan kaşıkla ceviz büyüklüğünde parçalar alın
ve ikinci bir kaşık yardımı ile yağlanmış tepsiye koyun 175 derecede ısıtılmış fırında 20-25 dk. pişirin.

ML® Üzümlü Çörek için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:9538 • adı:Üzümlü Kurabiye • gönderen:shadowman • indirme tarihi:24.04.2024 - 19:05

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-kurabiye-vt242
https://www.droetker.com.tr
https://tr.ml.md/uzumlu-corek-vt1231
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/uzumlu-kurabiye-9538.jpg
http://www.tcpdf.org

