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UZUMLU KURABIYE

1 su barda@i kuru Gzim,

1 adet yumurta,

1 paket vanilya,

1 su bardagi toz seker,

1 su bardag: eritilmis margarin,
1 cay bardagi kuru maya,

1 su bardagi un,

1 su bardagi pudra sekeri

Genisce bir kapta 1 su bardagi kuru Gzim, 1 adet yumurta, 1 paket vanilya, 1 su bardagi toz seker, 1 su
bardagi eritilmis margarin ve 2 su barda@i unu karistirin. 1 ¢cay barda@i kuru mayay!i suyla eritip birka¢ dakika
beklettikten sonra malzemelere ilave edin. Malzemeler hamur kivamina gelene kadar yogurun.

Daha sonra hamurdan kicUk pargalar koparip bastirarak sekillendirin. Dilerseniz tzerine bir miktar Gzim
ekleyerek yaglanmis firin tepsisine yerlegtirin, dnceden isitilmis 200 dereceli firnda 30 dakika pisirin.
Finndan aldiktan sonra Uizerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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