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UZUMLU KREMA

4 kisilik

15 adet siyah Gzim

15 adet yesil (zim

1 salkim yesil GzOm

4 yaprak jole

Yarim su bardagi sicak su

4 adet yumurta

100 gram (yarim blyuk su bardagi) tozseker
1 ¢corba kasigi nisasta

Salkim halindeki yesil GzGmleri sikip suyunu ¢ikarin. Yaprak j6leleri yarim su bardagi sicak su i¢inde eritin.
Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Yumurta sarilarini iyice kdpUrene dek tozsekerle ¢irpin. Birkag kasik
suyla nisastayi eritin ve karisimi, sekerle ¢irpilmig yumurta sarilarina ekleyip, ¢irpmaya devam edin. Ardindan
UzUm suyu ve erimis joleleri ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Kisik ateste kaynayana kadar surekli karigtirarak
pisirin. Bu arada, ayirdiginiz yumurta aklarini kar haline gelene kadar ¢irpin. Kremayi ocaktan indirin. Yumurta
aklarini yavas yavas kremaya katin. Kremayi bardaklara bosaltin. 3-4 saat buzdolabinda beklettikten sonra,
Uzerlerine tanelenmis GzUmleri dizip servis yapin.
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