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3 su bardagi kadar un

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 corba kagl sirke

1 gorba kagigi sivi yag
Iciigin:

200 gram kiyma

2 ¢ay bardagi kuru Gzim
Yarim demet maydanoz
1 sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

UZUMLU KIYMALI BOREK

Kiymayi kavurun, igine soganlari ekleyip karistirin. Uzerine (iz(imii ve baharatlari ekleyip i¢ malzemeyi hazirlayin.
Hamuru i¢in gereken malzemeleri yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurup 5 dakika dinlendirin. Sonra
unlanmis zeminde birka¢ yufka olacak sekilde agin. Yufkayi yayin ve izerine bir miktar yag sirin, i¢ malzemeyi
koyup rulo seklinde sarin. Tepsi buyUkliginde kesin. Tum tepsi dolunca 200 derecedeki firinda 30 dakika
pisirin. Sicak olarak ikram edin.
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