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UZUMLU KITIR EKMEKLER

Hamur icin:

3[? 3 %2 Su Bardagi Bugday Unu (300-350g)
1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (10g)
1 1/2 Su Barda@i Sit (300ml)

2 Cay Kagigi Pakmaya Karbonat (49)
Tereyadi (1509)

2 Adet Yumurta

Y2 Cay Bardagi Toz Seker (459)

2 Cay Kagi§i Tuz

1 Cay Bardag Kirik veya File Badem

1 Gay Bardagdi Kuru Uziim

1 Cay Bardagi Yaban Mersini Kurusu
Kremasi icin:

2 Su Bardagi Sat (400ml)

2 Su Bardagi Sut Kremasi (400ml)

4 Adet Yumurta

Tereyadi (159)

3 Yemek Kagigi Taze Sogan (ince kiyllmig)

2 Cay Kagigi Tuz ve Karabiber

Finninizi dnceden 1900C ayarlayin ve isitin.

Tereyadi ve sekeri cirpmaya baglayin, yumurtalarn da ilave edip, karisim képdrip kivamini alincaya dek
¢irpmaya devam edin. En son situ de ilave edip spatula ile karisima yedirin.

Tdm kuru karigimi biyUkge bir kaba alip harmanlayin.

Yumurtal karigima énce kuru karigsimi ardindan badem, Gzim ve yaban mersinlerini ilave edip spatula ile
karistirin.

Yaglanmig kare ve al¢ak bir kaliba hazirladiginiz karigimi yayarak aktarin.

Onceden 1800C isitiimis firinda 35-40 dakika pisirin.

Finndan alinca sogumaya birakin ve buzdolabinda saklayin.

Servis dncesinde firininizi dnceden 1600C ayarlayin ve isitin. Ekmegi kiip kip dograyip, cam bir firin kalibini
tereyagi ile yaglayin ve ekmekleri 30-35 dakika isitin.

Bir karistirma kabinda tim krema karigimini ¢irparak hazirlayin, en son soganlari ekleyip, firmdan ¢ikan
ekmeklerin Uzerine dokun.

Isisini 200 oC[?lye getirdiginiz firnda 30-35 dakika pisirip, garnitlir olarak servis yapin.
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