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UZUMLU KEK

Muge Karaosmanoglu

500 Gr. Beyaz Un

2 Su Bardagi Toz seker

1 Su Bardag Uzim Suyu

125 Gr. Margarin

4 Adet Yumurta

1 Corba Kagigi Targin )

1 Su Barda@ Sar Uzim/ Siyah Uzim

Kekimizi yapmaya baglamadan énce firnimizi agalim ve i1sisini 200 dereceye getirelim. Genis ve derin bir kaba
sekeri ve yumurtay alalim. Mikser yardimiyla ¢irpalim. Ardindan sekerli yumurtal karigima yagimizi ve Gzim
suyumuzu ekleyelim. Bir miktar daha ¢irpalim. Malzemeler birbirine iyice karigsin. Hamurumuza simdi de
kabarta tozunu, unu ve tar¢ini ilave edelim, ¢irpma islemimizi strdarelim. Hazirladigimiz hamuru sivi yag veya
eritilmis margarinle yaglanmig yuvarlak bir kek kalibina dékelim Isinmig olan firnimiza koyalim. Keki firina
koyduktan 10 dakika sonra sicakhgl 150 dereceye dugUrelim. Ardindan da yarim su bardagi GzOmU hamurun
icine dokelim. Elimizde hafif¢e bastirarak Gztimlerin hamurun igine girmesini saglayalim. Keki bir stire daha
pismeye birakalim.
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