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UZUMLU KEK

1,5 bardak un

1 tutam tuz

6 corba kasigi katiyad

2 corba kagigi soguk su
ici igin;

200 gr. kuru 0zlm

1/8 litre su

1,5 cay bardag seker

2 corba kasigi katiyag

2 ¢orba kasiJi un

2 yumurta sarisi

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
3 corba kagigi limon suyu
Uzeri icin;

3 yumurta aki

100 gr pudra sekeri

Un ile tuzu kanstinn. Dolaptan ¢ikan yadi kugbasi kesin, bunlari una katip yogurun, yodurdugunuz hamur topak
topak olacaktir. Sonra soguk suyu yavas yavas katin ve hamur malzeme ile iyice halloluncaya kadar, ¢atalla
karistirmaya devam edin. Sonra bunu yuvarlatin, tizerine bastirarak agin. Kaliba koyun, tasan kisimlari kesip
cikarin. Uzerini bir ok yerinden catalla delin. orta 1sili firnda agik sari renk allncaya kadar pigirin. Uziimleri su ve
sekerle kaynatip, icinden 4 corba kasig alip sogutun, sonra buna un ve yagi katin ve Gzulere ekleyip, devamli
karistirarak kaynatin. Atesin altini kisin ve malzeme koyulagincaya kadar pisirmeye devam edin. Limon kabugu
rendesini, suyunu ve yumurta sarilarini katin, sogumaya birakin. Sonra bu malzemeyi pisen hamurun Gzerine
koyun. Ustl igin yumurta aklarini katilagincaya kadar ¢irpin. Pudra sekerini ilave edip biraz daha ¢irpin ve bu
malzemenin Gzerine yayin. Orta isili firnda 15 dakika daha pisirin.

ML® Uziimlii Kek icin tiklayin
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