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UZUMLU KEK

Malzemesi:

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

3 corba kasi§i toz seker

8 yumurta

1 kahve fincani kuru Gzim

6 portakal kabudu sekerlemesi
1 su bardagi un

yarim limon rendesi

yarim cay kasigi kabartma tozu

Hazirlanisi:

Yumurtalarin akini ve sarisini ayirin. Ayri bir kapta yagin icine seker koyup telle yumusatin ve buna yumurtanin
sarisini azar azar yedirin. Uziim, portakal kabugu ve limon rendesi ile kabartma tozu ile unu karistirin. Yumurta
aklarini siki kar haline gelene kadar ¢irpin. Yumurta sarilarina katin. Karistirmaya devam ederek unlu karigimi
ekleyin. Hamurun top top olmamasina dikkat edin. Hazirladiginiz hamuru, yaglanmis yuvarlak bir kaliba,
yukardan ¢ santim bosluk kalacak sekilde bosaltin. Hafif isidaki firinda bir saat kadar pisirin.
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