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UZUMLU KEK

Malzeme :

5 yumurta,

125 gr. seker,

150 gr. un,

1 ¢orba kasigi kus Gzimda, veya 2 kasik istediginiz bir Gzimden.

Yapiligt:

1- 5 yumurtadan hamurunu hazirlayiniz.

2- Uzumleri ayiklayip, yikayip ve iyice kurulayiniz.

3- Yarisini una ilave ediniz.

4- Yumurtanin kivami olunca unu koyunuz.

5- Kek kaliplarinin her tarafini yaglayip i¢erisine 1 avug un koyup kalibi salliyarak her tarafi unlaymiz.
(unlanmamisg yer kalirsa kek, kaliba yapisir glizel gclkmaz).

6- Kaliba hamurun yarisini dokiip sonra kalan tzimu serpistirin Gzerine de diger hamuru dékiniiz.
7- Uzerini dizeltip 6nceden isitilmig firinda 40-45 dakika pisiriniz.

8- Pisme kontrollini yaptiktan sonra firndan aliniz,

9- Kalibinda sogutunuz.

10- Soguyunca kenarlarina bigak sirerek kaliptan ¢ikariniz.

11- Ekmek bigagiyla birer cm. lik dilimlere kesip tabaga diziniz.

12- Uzerine pudra sekeri serpip servis yapiniz.
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