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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UZUMLU KAYA KURABIYELER

2 V2 Su Barda@i Bugday Unu (225g)

2 Gay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
3 Yemek Kasigi Sut (45ml)

1 Yumurta

8 Yemek Kasigi Tereyagdi (120g)

1 Gay Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (609)

1 Su Barda@i Kuru Uzim (100g)

Finninizi nceden 200° C[2lye ayarlayip, isitin.

Un ve kabartma tozunu eleyerek bir karigstirma kabina aktarin.

Tereyagini da ilave ederek parmak uglarinizi kullanarak harmanlayin ve tereyadi tamamen eriyene kadar devam
edin.

UzOmleri, yumurta ve pudra sekerini de ilave ederek, kurabiye hamuru elde edene kadar kisaca yogurun.

Elde ettiginiz hamura birkag yemek kasigi sit ekleyerek yumusatabilirsiniz.

Pisirme kagid serili tepsiye bir yemek kasigi yardimiyla aralarinda mesafe birakarak kurabiye hamurlarini
kagiktan aldiklari gekille aktarin.

Onceden 200 derece isitiimis firinda, kahverengilesinceye kadar 16-18 dakika pisirin.

Finndan aldiktan sonra firin 1zgara telinde sogutun ve servis edin.

© lezzetler.com tarif no:121369 « adi:Uziimlii Kaya Kurabiyeler  génderen:yigit bulan  indirme tarihi:25.04.2024 - 14:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-kaya-kurabiyeler-vt88938
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/uzumlu-kaya-kurabiyeler-121369.jpg
http://www.tcpdf.org

