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UZUMLU HAFIF KEK

Necip Usta

220 gr.yag

120 gr. pudra sekeri

45 gr. nisasta

4 yumurta sarisi

1/4 cay kasig vanilya

1/2 ¢ay kasigi ince rendelenmig limonun kabugu
1+1/2 kahve fincani kuru Gzim

2+1/2 kahve fincani st (125 gr.)

4 yumurtanin beyazi

100 gr. toz seker

1 adet 20 cm. kutrunda yuvarlak 6 cm. derinliginde kek formasinin igini kusursuz bir sekilde tamamen
yaglayiniz. )

UzOmU bir saat 6nce 1lik su ile 1slayiniz. Sonra bir stizgece ¢ikarip suyunu stizdirinGz. U-zimleri ezmeden iki
avucunuzla hafifce sikip bekletiniz.

Gukur bir kabin icine yag, pudra sekeri, nisasta, limon kabugdunu ilave ediniz. Agac bir spatula veya bir ¢cirpma
teli ile 3 dakika katistirarak iyice krema gibi kdpUrtliniiz. Sonra teker teker yumurta sarilarini ilave edip tekrar 1
dakika képartip spatula veya teli ¢ikariniz. Bir miktar un bir miktar sit ilave ederek karigtirarak un ve sttin
tamamini yediriniz. Gukur bir ¢elik, cam, porselen veya mikserde yumurta akini toz sekerle iyice ¢irparak kar
gibi yapiniz. Evvelé Gzimi hazirladiginiz kek hamuruna serpip sonra yumurta beyazini ilave ederek kevgirle
dikkatlice karigtirarak yediriniz.

Kek kalibina bosaltip evvela ortadan hizli 180 derece firinda, sonra orta firinda 40 dakika pisiriniz.

Not : Bu receteye unla beraber 1 ¢cay kasidi kabartma tozu ilave ederseniz kek daha fazla kabarir.
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