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UZUMLU GOZLEME

Malzemeler: (Yaklasik 16 adet cikar)
200 grun

2 cay kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasig hindistancevizi tozu
100 gr margarin

100 gr pudra sekeri

50 gr kuglzima

1 yumurta, hafif ¢irpilimig

Biraz stt

Un, tuz, kabartma tozu ve hindistancevizi tozunu birlikte eleyin. Karisim ekmek kirintilarini andirana dek
margarinle ovusturun. Seker ve Gzimleri ekleyin ¢irpiimis yumurtayi da katip, gerekirse biraz sit ekleyerek sert
bir hamur yapin. Unlanmis diizeyde ¢ok az yogurduktan sonra, 6 mm. kalinliginda ag¢in ve 6 cm. ¢apinda ¢érek
kalibi ile kesin.

Kalin bir kizartma tavasini iyice yaglayip, kizdirin ve igine bir parga hamur atarak hamurun 5 dakikada kizarip
kizartmadigini kontrol edin. Tavanizi sigdig1 kadar kesilmis hamuru kizartmak icin yerlestirirken aralarinda
yaylimalari igin bosluk kalmasina dikkat edin. Bir yiizU iyice kizarana dek, 5 dakika, pisirdikten sonra, tahta bir
paletle diger ylzlerini ¢evirin.

Sicak olarak ve Uzerlerine tereyadi koyarak servisini yapin.

© lezzetler.com tarif no:50697 » adi:Uz{iml(i Gézleme » génderen:lezzet diyari « indirme tarihi:23.04.2024 - 13:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-gozleme-vt39031
http://www.tcpdf.org

