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UZUMLU EKMEK TATLISI

https://ihe.com.tr

1 blyUk salkim kara Gizim
100 gram bayat ekmek

1 kahve fincani un

Yarim su bardag toz seker
3 adet yumurta

1,5 bardak sit

1 ¢corba kasigi tereyag

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 ¢cimdik tuz

Uziim ayiklanip yikanir ve taneleri ortadan ikiye béliinerek gekirdekleri gikartilir. Ekmek, kiip seklinde
dogranarak Uzumler ilave edilir. Hazirlanan bu karigim, eritilmig bir kasik tereyagi ile yaglanan kaliba dokdaldr.
Elenmis un bir kaseye konularak Uzerine seker, tuz, énceden ¢irpiimis yumurta ve sit ilave edilir. Bu karisim da
tahta bir kagikla karigtirilir ve kaliba dékalir. Kalip firina verilerek 180 derece isitilmig firinda 40 dakika pisirilir.
Firindan ¢ikarilip ihmaya birakilir ve Gizerine pudra sekeri dokildikten sonra dilimlenerek servis yapllir.
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