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UZUMLU EKMEK

3 ¢ay fincani un

1 cay fincani ince toz seker

yarim c¢ay fincani tereyagi

1 yumurta

yarim kahve kagisi karbonat

1 cay fincani ¢ekirdeksiz Gzim

2 corba kagsigi dégulmus ince ceviz

Tereyagini ince toz sekerle ezerek karigtirmali, icerisine telle vurulup kdpurttiimis bir yumurtayr koymali,
hallolunca igerisine karbonat ve ¢ fincan unu ilave etmeli, Gzimi ve cevizi karistirmali, yaglanmig yuvarlak bir
tepsiye dokerek orta sicaklikta firinda pisirmeli.

Not: istenirse bu ekmegin (izerine seker glikozu yapilir, bunun igin; gayet taze bir yumurtanin yalniz akini, 125
gram pudra sekerini ve 2 - 3 damla limon suyunu kasikla ezerek karigtirmali bilahare bunu ekmegin Uzerine
slrerek kurumaga birakmalidir.
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