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UZUMLU CEVIZLI SARMA COREK

2 yumurta (birinin aki ayrilir)

1/2 paket margarin veya tereyagi
3 kahve fincani yogurt

3 kahve fincani seker

1 limon kabugdu rendesi

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Iciigin:

1 su bardagi kuru Gzim

1 su bardagi ceviz veya findik (iri dévilmus)
3 corba kasigi seker

1 yumurta aki

2 tath kasigi targin

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

Hamur yoguracagimiz kaba eritip ihttigimiz margarini, yumurtayi, yogurdu, sekeri, limon kabugdu rendesini
ekleyip cirpalim. Unu ve kabartma tozunu ekleyip 6zI0 bir hamur yoguralim. Hamurun Gzerine nemli bez érterek
15 dk. dinlendirelim. Bu arada ¢oregin i¢c harcini hazirlayalim. Bir kaba kuru GzUmleri, iri déviims cevizi, sekeri,
tarcini, yumurta akini ekleyip karistirahm. Hamuru merdane ile 0.5 mm. kalinlikta agalim. Hamurun Gzerine firga
yardimiyla sivi yag surelim ve Gzimla, cevizli harci yayalim. Hamuru rulo yaparak saralim. Hamur rulosunu
buzlukta 15-20 dk., hafifce sertlesene dek bekletelim. Ruloyu buzluktan ¢ikarip 2,5 cm. eninde dilimlere keselim.
Hamurlari margarinle yaglanmis firin kabina yatik sekilde dizip Gzerlerine ¢irpilmis 1 yumurta aki sdrelim.
Isitiimis 190° 1sili firnda ¢dreklerin Gzerleri agik pembe renk alana dek pigirelim.
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