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UZUMLU CEVIZLI KURABIYE

1 su bardag ceviz igi

1 su bardagi kuru Izmir GzOma
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag margarin

1 adet yumurta

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin aki

Derin bir yogurma kabina iri gekilmig ceviz igini aktarin. Gekirdeksiz kuru izmir Gziimleri ve pudra gekerini ilave
edin. Uzerine oda sicakliginda bekleyen yumurtayi kirip eritilip ilitilmis margarinde bekletin. Son olarak,
kabartma tozu ve unu da kaba aktarip hamuru yogurmaya baglayin. lyice yogurup hamuru, ele yapigsmayan ve
kulak memesi yumusakligina getirin. Hamurdan kabuklu ceviz buyukliginde pargalar koparip avuglariniz
arasinda yuvarlayin. (ya da mutfak tezgahinin Gzerinde merdane yardimiyla bir santim kalinliginda ag¢ip sekilli
kurabiye kaliplaryla da kesebilirsiniz) Hazirladiginiz kurabiyeleri, firin kagidi serdiginiz firin tepsisine aralikli
olarak dizin.

Uzerlerine firga yardimiyla yumurta aki sirlip 5 dakika énceden 175 dereceye ayarladiginiz firinda 25 dakika
kadar pisirip ¢ikarin. Sogumalarini bekleyip tepsiden alarak servise sunun.
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