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UZUMLU BILDIRCIN ROTI

8 adet bildircin

1 kahve fincani sivi yag

2 yemek kasigi tereyagu
yarim kilo Gzim

4 dilim kizarmis ekmek igi
Yeteri kadar tuz, karabiber

Uziimleri kabuklarinin soyulabilmesi icin kaynar suya bir kag saniye batirip ¢ikarin ve kabuklarini soyup bigagin
burnu ile gekirdeklerini ¢ikariniz ve muhafaza ediniz Bildircinlar tuzlayip biberleyin dibi diiz kiiglk bir tencereye
bildircinlar yan yatinp Gzerine sivi yagdi dékintiz Ortadan hizli firnda doért dakika bir yanini dért dakika dbur
yanini zaman zaman bir kasikla igindeki yagdan alarak tzerlerine dokup kizartin, firndan ¢ikariniz Bir glivece
kizarmig ekmekleri koyup Uzerlerine sira ile bildircinlari diziniz Tenceresindeki yag dékip tencereyi atese koyup
bir kasik tereya@i karistirarak yedirip bildircinlarin Gizerine dokinlz Kalan tereyadi ile Gzimleri bir tavada orta
ateste bir dakika sote yapip bildircinlarin Gzerlerine dékip servis yapin.
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