%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UzZUM VE BIBERIYELI FOCACCIA

2 bardak beyaz ekmek unu

1 tath kasidi toz maya

1 tatl kasidi ince deniz tuzu

2 corba kagig zeytinyagdi

Ici igin;

75 gr ¢ekirdeksiz kirmizi Gzim
1 yemek kasigi biberiye

50 ml zeytinyagi

50 mlilk su

| cay kasigi deniz tuzu kristalleri

Firini 220 ° C'ye 6nceden isitin.

Un, maya ve tuzu karigtirin.

280 ml yag ve 1 fincan ilik suyu karigtirin, daha sonra kuru malzemelere karigtirin.

Uz0Om ve biberiye, yag, su ve tuzu bir kavanozuna koyun ve igin iyice ¢alkalayin. Bu karisimi da hamura ekleyin
Karigimi hafif yagl bir yizey Gzerinde 10 dakika ya da pUrlizsiz ve elastik hale gelinceye kadar yogurun.
Hamuru yagh streg filmle kaplayin, 1-2 saat veya boyut olarak ikiye katlanana kadar dinlendirin.

Bir firin tepsisini yaglayin daha sonra hamuru buytik bir oval olacak sekilde yuvarlayin veya gerdirin.

Hamuru tepsiye yerlestirin, yaglanmis streg filmiyle kaplayin ve 1 saat ya da boyut olarak ikiye katlanana kadar
kanitlayin.

Tepsiyi firnin Ust rafina aktarin, 25 dakika pisirin.

Karelere kesmeden 6nce tel rafta sogumaya birakin.
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