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UZUM SIRKESI (DAIMI URETIM)

BlyUk tahta figiya 65 kilo razaki GzOmU koyunuz.

Bire ¢ oraniyla 185 kilo su koyarak Ustun0 6rtlip birakiniz.

On glin gegince Uzumler pismis olacagindan, elinizle yogurup tamamen ezdikten sonra 6rtlip birakiniz.

Bir ay sonra 1,280 kilogram seker serbeti koyunuz.

Arada eksimis recel gibi seyleri ve bozulan suruplari igine dokerek iyice karstirip kapali olarak birakiniz.
On, onbes giin sonra acip kullanmak Uzere ne kadar gerekliyse alarak tekrar kapayiniz. Bu sekilde devam
ediniz.

Not: Sirkenin eksilmemesi ve daima keskin bulunmasi i¢in arada 2,5 kilo Gzim alarak 25 kilo su ile diger bir
kapta ezip 10 gin biraktiktan sonra figiya dékerek karigtirip birakiniz.
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