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350 grsu

15 gr yas maya

600 gr ekmeklik un
50 gryag

10 grtuz

8 adet kiraz domates
1 tath kasidi kakao
25 gr pazi yapragi
35grun

2 adet yumurta sarisi
1 bardak Sut

1 ¢cimdik Tuz

1 avug feslegen yapraklar

UZUM SALKIMI EKMEK

Su, maya, unu eleyerek yodurun. Tuz ve yag ilave edip 3,5 dakika yogurun. Derin bir kaba alip Uzerini stre¢
filmle érterek 1-1,5 saat mayalanmaya birakin. Ayri bir yogurma kabina 130 gr. hamuru alin ve kakaoyla
yogurun. Yesil yapraklar igin 35 gr. hamur ve 25 gr pazi yapragini ekleyin yogurun. Kahverengi hamur ile
UzUmun sapini, yesil hamur ile yapraklari sekillendirin. Uzimler igin beyaz hamurdan ki¢ik parcalar kopartip
elinizle agin ve ortalarina birer kiicUk kiraz domates ve feslegen yapragi koyarak kapatin. Hepsini Gzim salkimi
olusturacak sekilde dizin. Yumurta sarilarini 2 tath kasigi stt ve ¢ok az tuz ile ¢irpin. Firga yardimiyla ekmegin
Gzerine siiriin. 180°C 6nceden isitilmis firinda 35-40 dakika pisirin.
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