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UZUM PEKMEZLI TAVUKLU MAKARNA

1 gorba kasigi Koska Uziim Pekmezi
400 gram tavuk eti

1 paket makarna

1 cay kasidi siviyag

6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyad

5-6 adet arpacik sogan

1 corba kasigi tozseker

Tuz

Tavuk etini haglayin ve stzin. Elinizle didikleyip, kenara alm. Makarnayi tuz ve az siviyagd eklediginiz suda,
10-12 dakika haglayin. Stizdiikten sonra servis tabagina alin. Tavaya aldiginiz tereyaginda arpacik sogan hafif
rengi dénene kadar cevirin. Icine pekmez ve tozseker karigimim ilave edin. Karamelize olana dek kavurun.
Tavugu ilave edip, 1 dakika kadar kavurmaya devam edin. Harci makarnanin tzerine bosaltin ve sicak olarak
servis yapin.
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