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USTU KIRINTI HAMURLU KAYISILI KEK

www.miele.com.tr

Hamur icin:

200 gr. Labne veya Lor

6 yemek kasigi Sut

8 yemek kasig Zeytinyagi

1 Yumurta

100 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

1 tutam Tuz

400 gr. Un

1 Paket ve 1 ¢ay kasig1 Kabartma Tozu
Ustine:

2 kavanoz Kayisi konservesi (her biri 800gr.), stiztlmiig
Ustline serpme:

200 gr. Un

125 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

125 gr. Tereyag, kip kip kesilmis

1/2 cay kasigi Targin

Labne veya Lor, yumurta, seker, sekerli vanilin ve tuz karigtirilir. Yarisi kabartma tozu karigtirimig una ilave edilir
ve kalan birlikte yogurulur.

Hamuru tepsinin tzerine yayin. Yarim kayisilari tstline dizin.

Un, seker, sekerli vanilin, tereyadi ve tarcin, serpmek icin yodurulur ve meyvelerin Gzerine dagitilir. Altin sarisi

pigirilir.
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