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USKUMRU SIS

4 uskumru (yilkanmig ve ayiklanmis)

6 kiguk sogan

4 kliclk domates

4 temizlenmis mantar

1 yesil biber (ayiklanmis ve seritler halinde dogranmis)
1 kahve fincani sirke

1 kahve fincani zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Uskumrulari enlemesine 4 - 5 parcaya diliniz.

Baliklar sogan, domates, mantar ve yesil biber pargalariyla beraber siglere diziniz.

BuyUk, diz bir tabakta sirke, yag, tuz ve biberi karigtirip, hazirlanmis sisleri 2 saat kadar, ara-sira altist ederek,
bu tabakta dinlendiriniz.

Izgaranizi harli ateste kizdiriniz.

Sisleri tabaktan alip, kizgin 1zgaraya yerlestiriniz; 12-15 dakika gevirerek kizartmiz. (Catalla dokundugunuzda
baliginiz kolayca dagiliyorsa, uskumru gis pismis demektir.)

Sigleri ile birlikte 1sitilmig bir tabakta hemen servis ediniz.
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