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USKUMRU PILAKISI

Uskumru baligini temizce ayiklayiniz. Yeteri kadar su icinde haslayip derisini soyun ve kemiklerini ¢ikariniz.
Sonra halka halka dogranmis sogani bol zeytinyaginda pembe hale gelinceye kadar kavurunuz. igine ince
dogranmis maydanoz da karigtirin.' Bu suretle bir i¢ hazirladiktan sonra bir tepsiye bir sira soganh maydanoz, bir
sira haglanmig bol balik déseyerek tepsiye istif ediniz. Bu istifi yaparken en Uste piyazin gelmesine dikkat ediniz.
Sonra bir kenara biraktiginiz balik suyu iginde balik kemiklerini yikayin, stiziin, igine yeteri kadar tuz, biber ve
tarcin katarak bu suyu hazir ddsenmis olan tepsiye gezdiriniz. Igine ayrica yeteri kadar sirke ya da limon suyu
ilave ederek tepsiyi atese oturtun, ilik gibi oluncaya, suyu karar kalincaya dek pigiriniz.
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