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USKUMRU PAPAS YAHNISI

Melce Ut'tabbahin 1844
Mehmet Kamil

Malzemeler (1 porsiyon igin)
Uskumru 1 adet

Zeytinyadi (1 kahve fincani) 45 gr.
Kuru sogan (2 adet) 130 gr.

Balik suyu (1/2 su bardagr)

Uzim sirkesi (2 kahve fincani) 80 gr.
Limon suyu (1/2 adet) 30 gr.

Targin (1 cay kasig) 15 gr.

Tuz (1 cay kasigr) 10 gr.

Uskumrunun solungaglarini ¢ikartin. icini temizleyip tuzladiktan sonra 2 saat bekletin.

Sogani ince ve yuvarlak dograyin. Bir kismini pisirme kabina ddseyin ve Uzerine ¢ig uskumruyu dizin. Soganin
geri kalanini baligin Gstlne dizin. Zeytinyadi, sirke, balik suyu ve tuzu ekleyin. 200 derecelik firinda 15 dakika
pisirin.

Firindan ¢ikan baligin Gzerine limon sikin ve tar¢in ekleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:39511 « adi:Uskumru Papas Yahnisi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:16.04.2024 - 14:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uskumru-papas-yahnisi-vt29450
http://www.tcpdf.org

